
 
 

BUFFET TRADICIONAL 
 

Platos a escoger 
 

Frío 
 

Carpaccio de cecina de “León” con rúcula y piñones 
Surtido de crudités 

Tallarines verdes  con ragu de ternera y pétalos de 
parmesano 

 
 

Caliente 
 

“Envoltini” de pollo con centro de jamón y arroz salteado a las 
finas hierbas 

Solomillo Ibérico a la salsa vino tinto 
Gallo a la romana de frutos secos con salsa romesco 

 
 

Postres 
 

Profiteroles con chocolate fondant 
Carpaccio de frutas naturales con coulis de frambuesa 

 
 

Agua mineral s/g 
Refrescos variados (Coca-cola, Fanta N/L, Cervezas) 

Vino Blanco 
Vino Tinto 

Cava 
Café – Infusiones 



 
 

BUFFET “TASTETS” 1 
 

Frío 
 

Ensalada con virutas de Jamón Serrano y piñones a la 
vinagreta de Ceps 

Ensalada de tomate y queso Havarty a las hierbas 
provenzales y olivada 

 
 

Caliente 
 

Cazuelita de Fideuá con “all i oli negat” 
Nido de tallarines verdes y blancos a la salsa de cuatro 

quesos 
Lomo a la mostaza antigua con tomate y vaina de guisantes 

“Roastbeef” de ternera con patatas parisienne 
Calamares rellenos en tinta negra 

 
 

Postres 
 

Mini tartaletas de crema con fruta natural 
Surtido de mini reposteria 

 
 

Agua mineral s/g 
Refrescos variados (Coca-cola, Fanta N/L, Cervezas) 

Vino Blanco 
Vino Tinto 

Cava 
Café – Infusiones 



 
 

BUFFET “TASTETS” 2 
 

Frío 
 

Ensalada de queso de cabra 
Raviolones con tomate italiano y virutas de parmesano 

 
 

Caliente 
 

Lomo de bacalao con espinacas a la catalana 
Redondo de ternera rustida con verduritas 

Cazuela de butifarra blanca y negra al romero 
 
 

Postres 
 

Pastel de yogourth con frutos rojos 
Carpaccio de fruta natural con coulis de frambuesa 

Profiteroles con chocolate fondant 
 
 

Agua mineral s/g 
Refrescos variados (Coca-cola, Fanta N/L, Cervezas) 

Vino Blanco 
Vino Tinto 

Cava 
Café – Infusiones 

 
 

 


