Horer Sacrapa FaMiLra #»

BUFFET TRADICIONAL

Plats a escollir

o

Fre

Carpaccio de cecina de LLe6 amb racula i pinyons
Assortit de crudités
Tallarines verds amb ragu de vedella i péetals de parmesa

Calent

Envoltini de pollastre amb centre de pernil i arros saltejat a les
fines herbes
Rellom Ibeéric a la salsa vi negre
Gall a la romana de fruits secs amb salsa romesco

Postres

Profiteroles amb xocolata fondant
Carpaccio de fruites naturals amb coulis de gerd

Aigua mineral s/g
Refrescs variats (Coca-cola, Fanta N/L, Cerveses)
Vi Blanc
Vi negre
Cava
Cafe / Infusions



Amanida amb encenalls de Pernil Serra i pinyons a la
vinagreta de Ceps
Amanida de tomaquet i formatge Havarty a les herbes
provencals i olivada

Calent
Cacoleta de Fideua amb “all i oli negat”

Niu de tallarines verds i blancs a la salsa de quatre formatges
Llom a la mostassa antiga amb tomaquet i beina de pésols
Roastbeef de vedella amb patates parisienne
Calamars farcits en tinta negra

Postres

Mini tartaletes de crema amb fruita natural
Assortiment de mini reposteria

Aigua mineral s/g
Refrescs variats (Coca-cola, Fanta N/L, Cerveses)
Vi Blanc
Vi negre
Cava
Cafe / Infusions



HoTer SAcrADA FAMILIA # %%

BUFFET “TASTETS” 2

o

Fre

Amanida de formatge de cabra
Raviolons amb tomaquet italia i encenalls de parmesa

Calent

Llom de bacalla amb espinacs a la catalana
Rodo de vedella rustida amb verduretes
Cassola de butifarra blanca i negra al romani

Postres

Pastis de yogourth amb fruits vermells
Carpaccio de fruita natural amb coulis de gerd
Profiteroles amb xocolata fondant

Aigua mineral s/g
Refrescs variats (Coca-cola, Fanta N/L, Cerveses)
Vi Blanc
Vi negre
Cava
Cafe / Infusions



